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WIENER MOLKEREI

i REGISTRIERTE GENOSSENSCHAFT MIT BESCHRANKTER HAFTUNG
Kostenfreie Zustellung
unserer Flaschenmilch ins Haus! 7
Bestellungen wollen in der dem 2N

Wohnorte niichstgelegenen Filiale
der Wiener Molkerei gemacht
werden. - Siehe Filialverzeichnis!

N WIEN I1.

MOLKEREISTRASSE 1
FERNSPRECHER: 48-5-20 SERIE




Meidlinger Markt, Stand 4

Schénbrunnerstr, 211
(Depot)

Schénbrunnerstr. 228

13. BEZIRK

Baumgartenstrage 35
Hietzinger Hauptstr. 54
(Unter St. Veit) h
Hietzinger Hauptstr. 93
(Ober St. Veit)
Linzerstrate 70
Penzingerstrake 19
Penzingerstrabe 66
Altgasse 22 (Depot)
Altgasse 8
Feldkellergasse 2

Lainzer Tiergarten,
Hermesstr.

14. BEZIRK

Meinhartsdorfersir. 9
Schwendergasse 26
Goldschlagstr. 65 (Depot)

15. BEZIRK
Mirzstrake 26
Mariahilferstrabe 147
Neubaugiirtel 45
Sechshauserstrae 4
Markgraf Riidigerstr. 25

16. BEZIRK
Ottakringerstrabe 29
Thaliastrafe 29

I'riedmanngasse 26
Thalheimergasse 51

17. BEZIRK

Hernalser Hauptstr, 22

Hernalser Hauptstr. 66

Hernalser Hauptstr. 125
(Depot)

Taubergasse 64

18. BEZIRK

Gentzgasse 112
Gersthofer Markt, Stand 1
Martinstraie 57
Withringerstraie 105
Weimarerstrae 47

Auswiirtige Filialen

Atzgersdorf, Breitenfurterstr. 22
Baden, Erzherzog Rainerring 12
Médling, Hauptstrafe 83
Klosterneuburg-Kierling, Stadtplatz 26
Weidlingau, Hauptstrafe 102
Reichenau (N.-0.) Erlangerplatz 60
Bad TIschl, Salzburgerstrafie 5
Badgastein, Franz Josefstrafe 185

Hofgastein, Bahnhofstrafie 18

Schiffelgasse 41 (Gersthof)
Schulgasse 7
Wihringergiirtel 119

19. BEZIRK

Billrothstrabe 18
Déblinger Hauptstr. 66
Grinzingerstrafe 51a

20, BEZIRK
Hannovergasse 1

21. BEZIRK

Floridsdorfer Hauptstr. 132

Hadersdorf-Weidlingau, Mauerbach-

strafie 24 (Depot)
Semmering 159 (Depot)
Bischofshofen 22
Mauer, Hauptstrabe 54

Perchroldsdorf, Marktplatz 15

Die Wiener Molkerei ist die ilteste, bestrenommierte und gegenwiirtic schinste Molkerei Wiens.
Sie wurde im Jahre 1880 als Genossenschaftsmolkerei von Grofgrundbesitzern Osterreichs gegriindet,
um dem allseits tiefempfundenen Bediirfnis nach gesunder, nahrhafter und unverfiilschter Milch zu
geniigen. Anfangs war die Wiener Molkerei in der PragerstraBe ,,Zum guten Hirten* etabliert. Im
Jahre 1901 bezog sie ihr gegenwiirtiges, prichtiges eigenes Heim im freundlichen Prater auf der Feuer-
werkwiese, geschiitzt vor §em Dunst un Stau% der Grobstadt. .

l) ( ZENTRALETABLISSEMENT DER WIENER MOLKEREIL
as Gebiiude ist von i i i i
n tmponierender Ausdehnung, die Bauarea betriigt rund 10.000 m?, woraus

sich schon ein Schluf auf den kolossalen Umfang des Betriebes ziehen libt.
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Das neue Zentraletablissement der Wiener Molkerei war schon von jeher musterhaft, so daf man
allenthalben bestrebt war, die Einrichtungen sowie die Organisation der Wiener Molkerei, so out es
eben anging, nachzuahmen. Die Wiener Molkerei hat mit diesem ihrem Zentraletablissement ein Werk
geschaffen, welches unerreicht dasteht. Herr Hofrat Dr. W. Winkler, Professor fiir Molkereiwesen an der
Hochschule fiir Bodenkultur in Wien, einer der hervorragendsten Molkereifachleute Osterreichs, zollte
wiederholt miindlich und auch schriftlich das héchste Lob den technischen Einrichtungen unseres
Molkerei-Etablissements und sagte wortlich folgendes:

..Macht schon das AuBere der Wiener Molkerei einen iiberwiltigenden Eindruck, so mub noch
mehr das Innere das Entziicken jedes Fachmannes und Nichtfachmannes hervorrufen. In den groben
luftigen’ Rdumen sind in gleichem Make die Zweckmiigkeit und Soliditit der Einrichtungen, die
auBerordentliche Ubersichtlichkeit des Betriebes, die Sauberkeit und Eleganz der Ausstattung zu be-
wundern; man wird schon nach einem fliichtigen Rundgange die neue Wiener Molkerei fiir cine Perle
von einer Molkerei erkliiren.*

Mit Genugtuung kénnen wir konstatieren, daf wir nur durch das Vertrauen des Publikums, das
uns seit nunmehr 46 Jahren entgegengebracht wird, durch die bestindige Vergrierung unseres ver
ehrlichen Kundenkreises und durch die fortwiihrende Zunahme unseres Geschiiftsumfanges in die Lage
versetzt wurden, unseren Betrieb derart auszudehnen, um schlieGlich ein solches Riesen-Etablissement
errichten zu kinnen. Unsere vollendeten Einrichtungen kommen in erster Linie nur wieder dem Pub-
likum zugute, da wir vermige derselben alle jene Bedingungen, welche dazu beitragen, der Milch und
den Milchprodukten ihre késtliche Frische und den vorziiglich reinen Geschmack zu wahren, bis ins
kleinste Detail Rechnung tragen kiénnen.

Die Wiener Molkerei wurde auch das Ziel zahlreicher Besuche aus dem In- und Auslande und
fand iiberall ungeteiltes Lob und volle Anerkennung. Auf allen einschligigen Ausstellungen erhielt
die Wiener Molkerei die héchsten Auszeichnungen:

1882 Triester Ausstellung: Ehrendiplom

1884 L. Int. Kochkunstausstellung Wien: Ehrendiplom )

1890 Land- und forstwirtschaftliche Ausstellung Wien: Ehrendiplom

1898 1I. Int. Kochkunstausstellung Wien: Ehrendiplom ‘ ;
1898 Kaiser Jubiliumsausstellung Wien: Silberne Staatsmedaille und 'blaillh‘p]l]-(-n{|l|l|"l"
1902 Land- und forstwirtschafil. Ausstellung Feldsberg: Staats-Ehrendiplom
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1903 Ausstellung fiir hyg. Milchversorgung Hamburg: Grofie goldene Medaille des hohen
Senates der freien und Hansastadt Hamburg

1906 Hygienische Ausstellung Wien: Silberne Staatsmedaille und Ehrendiplom zur goldenen
Fortschrittsmedaille

1910 I. Internationale Jagdausstellung Wien: Hors concours

1913 Ost. Adriaausstellung Wien: Goldene Medaille

1925 Hygiene Ausstellung (der neue Haushalt) Wien: Diplom

Diesen unzweifelhaften Vorrang und das grofie Vertrauen, dessen sich die Wiener Molkerei heute
erfreut, sowie den iiberwiltigenden Aufschwung, welchen dieses auf milchwirtschaftlichem Gebiete vor-
bildgebende Unternehmen genommen hat, verdankt es in erster Linie der unentwegten Befolgung
seines obersten Grundsatzes, nur gesunde, ginzlich unverfilschte Milch- und Molkereiprodukte zum
Verkaufe zu bringen. Hierdurch hat die Wiener Molkerei einen erheblichen, giinstigen Einflub auf
die Approvisionierung Wiens ausgeiibt und ist sie durch ihre Organisation und Einrichtung fiir viele
Molkereibetriche des In- und Auslandes mustergiiltig.

Die Anordnung der Baulichkeiten.

Die kolossalen, weitliufigen Baulichkeiten der Wiener Molkerei umschliefen einen imponierend
K\:“.I.:'“ {nlll;i']lk;;!t."mllini-’ in dem die Milchwagen in langen Reihen ausgerichtet stehen. 76 doppelspinnige
v 'lr'i" lor M: erde) 'lﬂlt! 8 Lastautos besorgen die Abholung der Mllf‘,h von den Bahnhéfen _und 'dlc
a IIRH' der Milch und Milchprodukte zu den 150 eigenen Filialen und zirka 1000 Abgabestellen in Wien.
““h”:'I‘;Il(lrt:l“"l.’_'i"_ I"""é-'?)"_gsmrc liegt das zweistickige Direktionsgebidude mit den Kanzleien und den
trakt mit t‘inc-lr'l( w il ircktor und einzelne Beamte; daran schlieft sich der lange, einstickige Molkerei-
werden kann In:nlit“ I, iiberdachten Laderampe, deren Wellblechdach in der heiben Zeit berieselt
“"rk”ui“:‘n"t“]l:iu(l(-”:]t‘ "l‘%rl”{"f] ragt das Maschinenhaus empor, an welches sich die drei Stock hohen
Pferdestand betriz: ]‘;{{.‘Ig/_{f.‘«]l(‘n. Im hnlfen Gebiudefliigel befinden sich die Pferdestallungen (der
sehr nette Kantine. in :l""( ,) und dariiber Schlafsiile, Ankleidezimmer fiir das Personal und eine
(inklusive Beamte o |V e billigen Preisen Speisen _abgegeben werden. Das stindige Personal

¢ und Verkduferinnen) betriigt gegenwiirtig 731 Personen.
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g il g~ it T B i S e Bl st s e Hier sei bemerkt, daf das Arbeitspersonal regelmibig drztlich untersucht wird, so dab nur voll-
| £ ' ' é da kommen gesunde Personen in den Betrieb der Wiener Iﬁolkerei in Diensten stehen. Dies ist eine
aulierordentlich wichtige Mafregel. Da ja durch die Milch leicht Krankheiten iibertragen werden, so
ist die erste Forderung fiir gesunde Mi{ch, dab mit derselben nicht Personen in Beriihrung kommen,
die iibertraghare Krankheiten haben. Auch sonst hat die Wiener Molkerei fiir ihr Arbeitspersonal
auf das beste vorgesorgt und sind die Wohlfahrtseinrichtungen beispielgebend.

Die Kanzleien. Man beginnt den Rundgang durch das Direktionsgebdude und gelangt zunichst in
cinen grofien, sehr freundlich und elegant ausgestatteten Warteraum. Hier sind das Haus- und Staats-
telephon untergebracht.

Vom Wartesaale aus ist der Zugang zu den Biiros des Direktors und des Direktorstellvertreters,
zu den Kanzleien der Buchhaltung, Kassa und Expedition und zu der Molkerei selbst.

Die Milchabfertigungshalle.

~ Die Wiener Molkerei hat den Ratschligen der Hygiene und dem Zuge der Zeit folgend, im
Vorjahre die Dauerpasteurisierung simtlicher Milch eingefiihrt. Die einlangende Milch wird in der
groben I:Ia;lpthalle aufgenommen. -
(dur ll) sl gChabf‘frﬁ‘n‘Ung‘shalle ist von kolossalen Dimensionen, 85 m lang, 11 m breit und 10 m hoch
\s'inl( :Iu,‘:\: F . Rtgcl_(werke reichend); sie ist das Herz der Molkerei. Hier stromt die Milch zusammen,
in die DZI:(' einigungszentrifugen mit je 6000 Liter Stundenleistung griindlich Ié('e'rem]gt und sodann
kiihlt, Die 6[33“9““313“_"}gS'APpal'ate geleitet. Hierauf wird die Milch durch Kiihlapparate tief %;3-
Siands fos a“}t:_l‘paste}lrlsmrung besteht darin, da die Milch auf 63 Grad Celsius durch eine halbe
SnAstiue Fii‘ﬁr Iltzftt Wll‘éfl, wodurch weder der Geschmack, noch der Nihrwert, die Verdauhchl_c_elt_ und
Bakitaricn ?Krzg ll(ah ‘(_fnk er Milch verindert werden, wohl aber alle eventuellen fremden, schiidlichen
Molkerei dem K citskeime) sicher vernichtet werden. Hiedurch wird erreicht, daf die von der Wiener
sundheit befi (‘hf:_l]fuzﬂlll ?nggggll:rte Milch auchdlm l1{'0he1:| IZ)ustaude,_kohI}e ]fm{in Exchade]r; fli:l{f die Ge-
STHOF DER WIENE KERE 8agt: . Pasterrictam, : : » fenossen werden kann. Der amerikanische Frolessor Ur. hosenauer
MOLKEREIHOF DER WIENER MOLKEREI k“;.l:né,nl':‘lslcurislerung 1st die bil 1gste Form von Lebensversicherung., welche die Menschen wiithlen
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MILCHABFERTIGUNGSHALLE DER WIENER MOLKEREI
PASTEURISIERUNGSANLAGE DER WIENER MOLKEREI



Die Pasteurisierungs-Apparate der Wiener Molkerei stellen das Modernste auf diesem Gebiete
dar und wurden von der groben deutschen Molkereimaschinen-Fabrik Eduard Ahlborn, Hildesheim
mit einer Stundenleistung von 12.000 Liter gebaut und aufgestellt. i

Ein groker Teil der Milch wird in Flaschen (tiglich etwa 70.000 Flaschen) abgefiillt und o dem
Konsume zugefiihrt. Mit Staunen wird der Besucher bemerken, wie rasch und geschickt die Abfiillung,
Verschliebung und Plombierung der Flaschen durch neue, modernste Maschinen besorgt wird. Ein
besonderes Augenmerk mufi der Reinigung der Milchflaschen zugewendet werden. Friiher wurde dies
durch Handarbeit mit grofem Aufwand an Zeit und Personal besorgt. Um diese kolossalen Massen
von Milchflaschen verlifilich und griindlich reinigen zu kénnen, hat die Wiener Molkerei eine
Flaschenwaschmaschine nach modernsten Prinzipien aufgestellt, die ein wahres Meisterstiick der
Technik ist.

Nach Abfiillung der Milch in Flaschen bzw. in Kannen kommt sie wieder in die grofie Milch-
abfertigungshalle und wird von hier aus zur Expedition gebracht.

Souterrain.

In demselben befinden sich: Die Butterei, die Kiihlriume fiir Vollmilch, Rahm und Magermilch
die Rdume fiir die Bereitung der sauren Milch und etwas abseits die Kiiserei.

Die Butterei.

Ein Schmuckkiistchen der Wiener Molkerei ist'die Butterei. F uf;'sbodenplat'tcn' und _Wamlvg-r-
kachelung sind hier besonders fein und effektvoll. Die Ausstattung der Butterei l).lld““ ein !Iﬂ{’l‘ll":
Ahlborn-Butterfertiger, Butterpresser, Mahagoni-Butterkneter, automatische FomlmaStzlllnPll,l‘alﬁﬁi'l]ﬂ‘i“'
mit_emaillierten Platten verkleidet usw. Anschlieend hieran befindet sich die Rahmkammer “I"E't ( u':
grofen Ahlborn-Rahmreifer, welcher mit hydraulischem Druck gehoben, den zur ,V‘"r"”'l" mll;:;
gelangenden Rahm direkt in die Butterfertizer abfliefen lassen. Verbuttert wird v(_)_rww:gi'm _;f!'lhll
oder mit Reinkulturen schwach angesiuerter Rahm. Im Sommer wird die Butterei km!stll:! ln""lit.r,.f
im Winter geheizt, um eine gleichmiifige Temperatur zu erzielen. Die Teebutter der Wll'i'f“.';s l()'vlil'hl-
ist in Wien wegen ihres uniibertroffenen késtlichen Geschmackes und ihrer Frische allser ‘
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Die Kiiserei.

Die Kiserei ist zweckmiilig etwas abseits von den Milchmanipulationsriumen angebracht. Der
von der Wiener Molkerei erzeugte Topfen ist hinsichtlich seiner Qualitit unerreicht in Wien. i
Wiener Molkerei fiithrt ferner an Kisesorten die in ihren steirischen Betriehen im FEnnstal, Stainach
Irdning erzeugten Tilsiter-, Ennstaler-Feinkise, Gosser-Bierkiise usw.

Das Laboratorium.

In dem im ersten Stock gelegenen Laboratorium, welches durch seine mustergiltige Ausstattung
glinzt und fiir Massenuntersuchungen der Milch die neuesten Apparate und automatischen Meb
vorrichtungen besitzt, wird iiberdies simtliche zur Einlieferung gelangende Mileh einer genaucn
Priifung und Analyse unterzogen. Nach den genossenschaftlichen Satzungen der Wiener Molkered
wird an Genossenschafter und Milchlieferanten die Milch nicht nach der gelieferten Literanzahl.
sondern nach Malgabe des Fettgehaltes (des wertvollsten Bestandteiles der I\lilt'.h)‘lwz:lhil. wodurch
nur gute, fettreiche Milch zur Einlieferung gelangt. Die Wiener Molkerei ist somit in nlc_‘r_.l.u:--. ithren
Kunden mit einer ungewihnlich fettreichen und durch Vereinigung sehr grober Quantititen (tighieh
iiber 135.000 Liter) mit einer nach ihrem Gehalte stets gleichmiifiigen Milch dienen zu kinnen.

Das Maschinenhaus.

Das Maschinenhaus imponiert durch seine g u"%l }llli',hﬂ.‘ ird in dieser grofien Maschinen
1e fa afs I = = i {erel wird *8C LU ¥
Die motorische Kraft fiir simtliche Maschinen der Mo it 100 PS Stundenleistung

halle durch eine Dampfmaschine mit 270 PS und einen ]«j_[(:ktrmnul“r qune und zwei Eismaschinen .
erzeugt. In der Maschinenhalle sind auch zwei Dynamos fiir Lichterzeugung ,
B P Semien StlllldenleiStu“gdm‘-"]IEICIIE ind dic Wohlfahrtseinrichtungen fiir das
In dem der Maschinenhalle gegeniiberliegenden lrakt sinC die ahrt: -
Eees L Waschvorrichtungen, untergebracht. LABORATORIUM DER WIENER MOLKEREID

Arbeitspersonal, wie Bider, Garderoben, Schlafsile.
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Milchwirtschaftliche Organisation der Wiener Molkerei.

H.

. Dem Genossenschaftsverbande der Wiener Molkerei gehiren 91 Mitglicder. hauptsiichlich de
Grobgrundbesitz in Niederdsterreich, Burgenland und zum kleinen Teil Mihren an. r
] ﬁle Milchanlieferung der Wiener Molkerei betrigt gegenwiirtig zirka 135.000 Liter tiglich und ix
die Einlieferung vom Jahre 1914 mit rund 38 Millionen Liter im Jahre bereits iiberschritten.
Allgemein anerkannt ist, daf groBe Herrschaften und Okonomien, welche ihre Milchwirtchal
nach allen Errungenschaften der Praxis und der Wissenschaft betreiben, einen musterhaften Viehstand
der vorziiglichsten Rassen halten und dabei die grofite Sorgfalt auf naturgemiifie Fiitterung verwenden
Milch von vorziiglichster Qualitit produzieren. Hierbei sei insbesondere betont, dafi die Kithe st
licher Genossenschafter der Wiener Molkerei unter regelmiibiger, tierirztlicher Kontrolle stehen,
dab nur Milch vollkommen gesunder Kiihe zur Einlieferung gelangt.
~ Der Wiener Molkerei sind des weiteren die grobe, weitausgedehnte Landgenossenschaft Ennstal mit
dem Zweigbetriebe der Wiener Molkerei in Stainach im steirischen Ennstale und die Kisereigenossenscha
Grobming mit dem Molkereibetriebe in Grobming, ferner die Erste obersteirische Alpen-Techuties
Verkaufs-Genossenschaft Trofaiach angeschlossen. Durch diese Betriehe erhiilt die Wiener Molkeres
bedeutende Quantitiiten Milch aus den héchstgelegensten Milcherzengungsstiitten in den Alpen des
Dachsteingebietes (aus der Ramsau) ob Schladming aus 2000 Meter Hihe, bekanndlich die vitamin
reichste Milch Osterreichs, eingeliefert.

den Betriebsjahren

\l ) l *\ I l\, l‘, l r. Gen. m. |

Verkaufsorganisation.

Milcheinlieferun

tiiglich ca.135.000 Liter

-
—
: : - : dussut' serichtet. - dis rile, welehs .
Das Bestreben der Wiener Molkerei war und bleibt stets 'I'mm: git = Li e 1\‘”1“\": .n: chen ) >

e o103 ilchwi i inicung, einer nach den modernsten hygi —Reea = - S
i)lc'h 2o S lllll(;hW_lrtSChaﬁl_lChCﬁ Sl lernen, den Bediirfnissen der konsumiers nelet ' 3SS¥s 2 3 288 IR PR R L R R

rnzipien emgerichteten Grofmolkerei und emer mocernen, Con. B Aol g Konsumicrenden . AT I R T T R P P R R R R R
Bevélkerung entsprechenden Verkaufsorganisation ergeben, in ausgedehntem Atk R adaiowoll e AISER 3 RN RIS NS IR EE RS SRR E8E88d
Publikum zuz den. Um di Ziel voll und ganz zu erreichen, ist einerseits dic Verst - R Ryt e e s e cccad e oonndear Eondo s aa s a8 RS
Mitwi uwencen. Um dieses Lie. VO lich und anderseits mub die Verkaufsorganisation s e R R R R R R F -3

3 . . nderseit: % pt - : N an b Sy — —

: lthrkung des Pubhkums drln_gend erforder.if 111&_ asich(‘r(' Gewiihr geboten wird, tatsiichlich g = YU EIRBEEBRS 598 TEE53828zanrne . Q1o =
schaffensem,_dabdemkonsumlerendenPubllum 1e sichere & L E E L R i R R R R R i B N
sunde, garantiert unverfiilschte Milch zu bekommen. -4 szcﬁv;gjg%g%gm$%§gmgggméggé:';g SIUOELSRAHRAS
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Zur Erreichung dieses Zieles hat die Wiener Molkerei keine Kosten gescheut und seit Fely
. : : 2 g ruar
dieses Jahres die kostenfreie Zustellung der Milch ins Haus von ihren simtlichen Filialen aus cin.
gefiihrt. Die Milch wird in verschlossenen Flaschen zugestellt, wodurch das konsumierende Publikum
bei Beachtung des unverletzten Verschlusses selbst kontrollieren kann, dafi die Mileh original-unyer.
filscht abgegeben wird. 3

Um weiters auch dem Wiener Publikum Gelegenheit zu geben, die gerade gegenwiirtig so hiiufig

gebrauchten Milchkuren zu absolvieren, wurde an einem der schinsten Punkte in der Hauptallee im
Prater ein Milchkurhaus der Wiener Molkerei errichtet. Die Architektonik dieses Milehkurhauses ist
ebenso wie die Inneneinrichtung von erstklassizem erlesenen Geschmack.

Um der Bevilkerung Wiens auch wihrend ihres Aufenthaltes in den Sommerfrischen die Moy
lichkeit zu geben, tidglich Milch in gesunder, ginzlich unverfilschter Qualitit beziehen zu kinnen,
hat die Wiener Molkerei in den griften Sommerfrischen wie Baden bei Wien, Reichenau, Semmering,
Bad Ischl, Bad Aussee, Badgastein, Hofgastein, Bischofshofen, Madling, Klosterneuburg, Weidlingan,
eigene Filialen und Abgabestellen errichtet, welche ebenso wie das V:vntrul-lni'nhIuw-nn'm mit aus
erlesenem Geschmack eingerichtet sind und den Stempel der gribten Sauberkeit tragen.

Die Produkte der Wiener Molkerel.

Vollmilch.

Molkerei wird den Genossenschaftern un
Fatikal wh Malgabe des Fen
fl“”l'i'il’hl‘ Milch zur
einer e

Nach den genossenschaftlichen Satzungen de_r ancr_ hl. sondern ns
Milchlieferanten die Mileh nicht nach der eingelieferten thcrzumfiI 1 il‘“""f .ruu-l
gehaltes (des wertvollsten Bestandteiles der Milch) bezahlt, weshalb nur guge, J€H it

2L L 2 = (o 05 der Lace ithren Kunden m
Einlieferung gelangt. Die Wiener Molkerei ist somit in i on (tiglich iiber 135000 Liter),
sonders fettreichen Milch und durch Vereinigung sehr grober ”Quumlh\t_l*.rl:]:‘,_""':_ der strengen sanitiren
ihrem Gehalte nach stets gleichmiiiigen Milch dienen zu kgnnen. Vi Jche hygienisch vollkommen
Kontrolle kann die Wiener Molkerei dem Publikum Vollmileh liefern, ik l' nwe. iiberwacht, damit di
einwandfrei ist und werden die mit dem Verschleifie betrauten ”]rg;.lmd::‘l'ljhlii\um gelangt.
fiir den Ausschank bestimmte Vollmilch in unverindertem Zustande an G
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Saure Milch und Dr. Axelrod’s Yoghurt.

Besonders aufmerksam machen wir das verehrliche Publikum auf die saure Milch der Wiener
Molkerei, welche in der Molkerei aas siiBer Milch unter Ansiinerung mit Reinkulturen erzeugt wird
und als vorziigliches erfrischendes Getriink allgemein beliebt ist.

Wegen ihres Gehaltes an Milchsiure wird die Sauermilch schon von jeher und auch heute noch,
besonders auf dem Lande, als ein sehr gesundes Getrink hochgeschiitzt. Der Yoghurt ist aber etwas
ganz anderes als gewéhnliche Sauermilch, auch Dickmilch genannt, der er dhnlich sieht. Die Milch.
siturebildner dieser unserer einheimischen Sauermilch beenden niimlich ihre Wirkung im menschlichen
Organismus schon im Magen, wo sie durch den sauren Magensaft zerstort werden. Die Milchsiure-
bakterien des Yoghurt haben aber die merkwiirdige Eigenschaft, der Einwirkung des Magensaftes zu
widerstehen, sie passieren lebend den Magen, gelangen in den Darni und beginnen dort erst ihre
Titigkeit.

gUn@,ere Dr. Axelrod’s Yoghurt-Milch, fiir welche Milch die Wiener Mnlkc-ru-i das alleinige
Erzeugungs- und Verkaufsrecht besitzt, wird mit dem echten original-bulgarischen Ferment Maya-bulgaris
erzeugt und eignet sich wegen Bekémmlichkeit und ihres hohen N‘é}'hrwertt‘,s \_fnrzuglu-.h zZu I\ury.\-.m-l\rn.
Bei Magen- und Darmleiden, Blutarmut, Erschépfungszustiinden, Gicht, Am-ru-nv_vrkalkun;_r. mlmhl;lr;n:
entziindung, wird Dr. Axelrod’s Yoghurt von vielen Arzten empfohlen und wirkt anregend aul di
Verdauung, fordernd fiir den Stoffwechsel und hemmt die Darmfiulnis.

Schlagobers, Kaffeeobers, Butter.

135.000 Liter Milch wird ein entsprechender Teil

. D M mis, Bl Seteming pela o Dampfkraft bewegten Zentrifugen in rascher und

auf Obers verarbeitet. Dies geschieht durch die mit ) ) i . lernsten

priziser Weise in stets gleighbleibender trefflicher Qualitit. Dieser snl _ ra(s;(l!h ;L?:ri;'e't:hl::l||":;:‘l"ll-'l“'""

molkereitechnischen Prinzipien durchgefiihrten Gevdvutl'n'ung Vérdal‘:r];ﬁ;'k( e :

hergestellte Butter ihren unvergleichlich gaten und feinen Geschmack. : germilch, ans
gEs mub besonders noch er\%:'ihnt werg‘én, dab die entrahmte Mllc‘hk-‘sf;ﬂ‘l’;'(“i':]:': j:'l.:"‘;":-iulgrl»iu-l.-

driicklich deklariert, zu sehr billigen Preisen, bei den Bickern zur Zubercitung

Verwendung findet.
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Sauglingsmilch und Kindermilch. Milchtrinkhallen, Kaffee-Restaurants.
Die Sduglingsmilch der Wiener Molkerei ist in Zusammensetzung ihrer Nihrbestandieile der welche die Wiener Molkerei in den schénsten Parkanlagen und Plitzen Wiens errichter b

Muttermilch fast vollkommen gleich und enthilt die Nihrbestandteile in ebenso gut verdaulicher
Form wie die Muttermlich. Sie ersetzt daher die Mutter- und Ammenmilch auf das allerbeste.

Dic Siuglingsmilch der Wiener Molkerei wird seit vielen Jahren nach dem Verfahren des Herrn Milchkurpavillon der Wiener Molkerei Prater Hauptallee Nr. 3, (vor dem ersten Kallechans

Professor und Direktor Dr. Alois Monti hergestellt, warde von Herrn Professor Dr. Monti an der Milchkurpavillon im Lainzer-Tiergarten, Hermesstrake,
Kinderspitalabteilung der allgemeinen Poliklinik in Wien erprobt und wird seither auch von zahl Kaffee-Restaurant der Wiener Molkerei, Prater Lasallestrabe, (hinter dem Zirkus Busch-Gebanda
reichen Arzten in der Privatpraxis verwendet. auberdem in Bad Ischl

Neben der vorbeschriebenen Siuglingsmilch gelangt unsere altbewihrte Kindermileh auch weites

o [l ; : s das Cottage-Kaffee im ehemaligen kaiserlichen Schlofipark
wie bisher zum Verkaufe. Diese ist eine unter Beobachtung entsprechender Fiitterung und Haltuny ® 8 : ilolpark.

der Kiihe sorgfiltigst gewonnene und behandelte Vollmilch, die sich zur Erndhrung ilterer Kinder _ Die Innenarchitektur dieser Etablisements ist sowohl vom architektonischen als auch Iy eiemioechen
vorziiglich eignet. Die bei der Erniihrung von Siuglingen und Kindern mit unserer Siuglingsmilch Standpunkte auberordentlich geschmackvoll ausgefiihrt und ist jedes  Etablissement n der be
. . = cofdh : )] : 7 H e dehe < 5 s £ s A¥: S8 . " le
und Kindermilch gewonnenen Resultate sind vorziigliche, zahlreiche Sduglinge "uml Kinder, \uhhl sonderen Eigenart sehenswert. & cgen '
mit schweren Verdauungsstorungen behaftet waren und in schiechtem I‘.!'Ilil|'Il'l.lll'r[-mlt~[.'lllfir]' -_irln Hiibsche Giirten mit ihrem Blumenschmuck und schattiven Biumen bieten dem Publik \
befunden haben, sind in den iiberwiegenden meisten Fillen durch Anwendung dieser Spezialmileh der schénen Jahreszeit einen amzenehmen Aufethali £ ‘ neten dem Publikum wabieend
eesundet und haben eine stets gleichmiébige Gewichtszunahme zu verzeichnen. T I Simtliche Betriebe werden in eigener Regie O'Pf-iihrl und LiGt es sich di ;
Siuglings- und Kindermilch soll tiglich frisch bezogen werden. Sie nlmls kiihl aufbewahrt une gelegen sein, die Giste durch aufmerksame Bedienuner &l a ld] ‘I “'i-t die Wiener Molkerei an
- . 7 : : s : - shrac ‘erde Qoo - 5 i it als auch durch die vorzighche Oual
cerst unmittelbar vor Verabreichung auf die Trinktemperatur gebracht werden. verabreichten Speisen und Getr o g el _ cl gliche Qualitit de
g I trénke, vereint mit zivilen Preisen. zufriedenzustellen,
Teebutter.
ol
2 7o s Tan g rZeNg rid,
Wihrend sonst oft im allgemeinen Butter aus lingere Zeit abgestandenem Rahm erzeugt wir ¥

ist dic Wiener Molkerei durch ihre vorziiglichen Einrichtungen in der Lage, ""'"'"‘:l“'.",r. aus ‘:'||'I.ll‘lll

frisch gewonnenen Obers eine kostliche Teebutter zu erzeugen, welche sich wegen thref, ifl J

Hinsicht uniibertroffenen Qualitit allseitiger Beliebtheit erfreut. laf die Wiener Molkerei
Aus dem bisher Gesagten wolle das verehrliche Publikum (-nnu-!;nu.l_t,' dals l‘“ s yvichiiye

alles unternimmt und nichts unterlifit, um dem knnsumlt‘-l‘ﬁ‘ﬂ_(.](".‘ ["hh];;m,']-t::h 'H: bieten und in

Nahrungsmittel Milch und die Molkereiprodukte in der vorziiglichsten Qualitat 1

hygienisch vollkommen einwandfreier Weise zuzufiihren.

22



Kostenfreie Zustellung
unserer Flaschenmilch ins Haus!

Bestellungen wollen in der dem
Wohnorte niichstgelegenen Filiale
der Wiener Molkerei gemacht
werden. - Siehe Filialverzeichnis!

)3




Kostenfreie Zustellung
unserer Flaschenmilch ins Haus
Bestellungen wollen in der dem
Wohnorte niichstgelegenen Filiale

der Wiener Molkerei gemaclll
werden. - Siehe Filialverzeichnis!
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Arbeitor bei und nady dor Nrbeit

Gine ehendtverte Sehaujtellung der Gejolgfdhaft der Wiener Mollerei

gnmitten von Delgemdlven, Qidytbilboergrdfes
%r;gg ugnb ‘i}i}ilaftltg d)eﬂem‘} eil;e !Ieiélg ﬂgl?tet';
aud mafjiver Gidhe. [ dem Shrant fin
efma 70 Biinde in Ceder und Leimmwand unters

gebradht, ex é'telit febr gut aud — man denit: eine

nette  Oandbibliothet fiv einen elchrien, einen
gorjder, einen ©driftiteller. Aber die Dinge
liggen anders, Der Manm, der Hier die erlefeniten
Wevle  deutjchen Edhrifttums  ufammengetragen
%ut,.--ift ein Arbeifer der Wiener WMollerel. Mm die
idger faufen au tonnen, hat er fiinj Jabre lang
nidt  geraud)t — man empfindet bei dem Ge-
damnfent  an folhe  Aufopferung  ehrliche  Hoch
:J?tung, und man begreift aud), wasd es bebeufet,
nnt  Heute die Deutjhe Arbeitsfront fo ‘grofen
Bevt darvauf legt, bie Schajjenden in ihrer Freis
itgeftu!tungc in bem ©inne au beeinfluffen, daf
lie iiber n Altag hinandgefithrt mwerden und
tinent  Begriff fiir dba3 Streben aud) nadh dem
tinjtlerijc) Wertvollen befommen.
- @3 ijt die Gefolgihaft der TWiemer Mollerei, die
m orei Raumen, iy demen fidh fjonft bie S.‘eimng
be3 Untermehmend befinbef, jeigt, was fie wakren
ihrer Freizeit gefhaffen hat. Diefe drei Raume in
ibver  mujterhajten UAnordnung geigen, baf bie
Arbeiterdaft fehr ftart von Fiinftlerijhem Tollen
beeinfluBt ift.  Die Gefolgldaft bder Wiener

Molteve; Hat mit der LUchtbildbTunft begonmen —
mie weit fie in ein paar Sahren ge!ommen ift, dad
%e;i en biele Dugende von Bergroferungen an oden
inoen, Die Amateure BHaben ihre Nrbeits-
fameraben nidyt etvn draufen im Freien .oder bei
eingm  vergniiglen Nadymittag irgendwo  beim
&eurigen aufgenommen, fonbernt bet der Urbeif,
Man  fieht hier Menjden im Altag. man fieht,
ie fie jdaffer, und e3 it faum Haver oer
Ghatafter de3 einzelnen sum Ausdrud au bringen,
ald in obefer Umwelt. Auch Hervorragende Brom-
plorude aus der Landidaft merden gezeigt,

Amdre Mitglieder der Gefolgihait Haben i) als
Maler oder ald Vildhawer betatigt, Da hat einer
von ben Edhloffern be3 BVetriebes ausd eiriem Stid
Eifen einen  bievarmigen Rerzemleudhter ges
dymicdet; pvadytvoll in ber Form, fann er ald

jtes Sumnjigemerbe von Wiener Prdgung ange-
[prodhen  merden. Lebrlinge baben  mobdelliert,

vouer - Oe3 - Vetriehed  eigen  pradhtvolle

tidereerr, amdre Mitglieder ber Gefolgichaft
haben Briefmarlen gefammelt, die nun in {dhbnen
Bujammenitellungen jur Sdau ftehen.

€3 ijt eine Freude, burd) diefe Riume ju gehen,
bie beutlich geigem, a3 " in unjern Sdaffenden
fiedt und waa eine gut gefiijrte Gemeinfdaft zu-
jtanbe gu bringen vermag,




